Viticulture : la Roquiere

voit la vie en rosé

Pour La Roquiére, les an-
nées se suivent et se res-
semblent. Force est de cons-
tater qu’a chaque millésime,
la coopérative vinicole du
village engrange les distinc-
tions.

Aurécent salon de I'agricul-
ture, la cave a décroché pas
moins de cing médailles sur
les neuf cuvées qu'elle a pré-
sentées. Les rosés 2011 ont
fait un véritable tabac en re-
cevant la totalité des récom-
penses : I'or pour le rosé de
pays, pour La Roquiére et
le domaine Teisseire; I'ar-
gent pour le Laoutien et le
vin de cépage Merlot. De
quoi ravir Patrick Tochou,
I'administrateur de la cave,
et Thomas Boutonnet, mai-
tre de chai : « Ces médailles,
expliquent-ils, saluent a la
fois le travail et le sérieux
des soixante-deux viticulteurs
- qui confient leur récolte a
La Roquiére et exploitent
quelque 417 ha - et les lourds
investissements que la cave
a réalisés ces deux dernié-
res années (acquisition de

(De gauche a droite) : Patrick Tochou, administra-

teur de La Roquiére, et Thomas Boutonnet, caviste,
sont fiers de leurs cuvées primées a Paris.

deux nouveaux pressoirs,
d'un groupe de froid et d'un
systeme de filtration de
pointe, rénovation de la cuve-
rie) w.

Une vendange de médailles
@ combien méritée, tant les
crus élaborés par la cave
roquiére — épaulée par
I'eenologue Gilles Baude, un
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enfant du pays — ont atteint
une qualité en tous points
remarquable. Fruité, frai-
cheur et élégance caractéri-
sent les vins rosés primés a
Paris et a trés vite décou-
vrir. J. H.
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